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A garantia da origem e da autenticidade dos alimentos € hoje, numa sociedade em a
producdo dos alimentos estd cada vez mais afastada do seu consumo, de primordial importancia
para o bem estar e qualidade de vida de uma populagcdo. Confianca, seguranca e qualidade
alimentar sdo requisitos minimos que tém que ser fornecidos ao consumidor em tempo real, quer
pelas entidades fiscalizadoras, quer pela prépria industria, através dos seus processos de auto-
controlo.

Os polissacarideos e os seus derivados tém uma vasta utilizacdo na industria alimentar
como agentes gelificantes e espessantes. Amido, carragenanas e pectinas sdo alguns dos
polissacarideos usados como aditivos alimentares. Por aplicacdo da quimiometria a anélise dos
espectros de FT-IR de polissacarideos utilizados como aditivos alimentares, este trabalho propde
uma metodologia para a andlise rdpida deste tipo de amostras. Através da informacao fornecida
pela andlise de componentes principais (PCA) dos espectros de FT-IR entre 1200 e 850 cm™, é
possivel (Figura 1): a) a separacao entre Glc e Gal, quer na forma monomérica, quer polimérica;
b) a distincdo dos polissacarideos pécticos de todos os outros; e c) a separacdo dos diferentes
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